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Para Compartir (al centro de la mesa):
Pizzas Margherita (180 g):
Con salsa de jitomate, queso mozzarella y albahaca.
Pizzas Bianca Quattro Formaggi (200 g):
Con queso gorgonzola, mozzarella, ricotta y parmesano.

Primer Tiempo (al centro):
Ensalada Zucchini (100g): Calabacita Italiana, parmesano,
vinagreta de limón, menta y almendra tostada.

Plato Fuerte (al centro):
Risotto con hongos (210 g)
Tagliatta Torinese (600 g): Rib eye de importación
con mantequilla al funghi.
Pesca del día en Salsa de Alcaparras y Limón (250 g):
Deliciosa salsa a base de limón alcaparra, mantequilla y jitomate cherry.

Postre (al centro):
Key Lime Pie (230 g): Pie helado de limón.
Flan de la Casa (175 g): Con caramelo y semillas de vainilla.

COSTO
POR

PERSONA
$980

Primer Tiempo (a elegir):
Sopa de Jitomate al Horno (100g):
Sopa de jitomates al horno con albahaca.
Ensalada primavera (100g):
Mezcla de lechugas, cebolla morada, apio y
jitomate cherry con vinagreta de balsámico.

Segundo Tiempo (a elegir):
Pesca del día en Salsa de Alcaparras y Limón (250 g):
Deliciosa salsa a base de limón alcaparra, mantequilla y jitomate cherry.
Escalopas de Res a la romana (180g):
Estilo piamontés con salvia, prosciutto y salsa de carne.
Fusilli Arrabiata (200g):
Pasta con salsa pomodoro ligeramente picante, ajo y anchoa

Postre (a elegir):
Key Lime Pie (230 g): Pie helado de limón.
Cannoli siciliano (2 pzas.)

COSTO
POR

PERSONA
$670

*Precios incluyen el 16% I. V. A. y están sujetos al 18% de Servicio*
*Prueba de menú para 2 personas a partir de 100 personas*

EVENTOS 

Menú para mínimo 10 personas
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Para Compartir (al centro de la mesa):
Pizzas Margherita (180 g):
Pizza con salsa de jitomate, queso mozzarella y albahaca.
Pizzas Bianca Quattro Formaggi (200 g):
Pizza con queso gorgonzola, mozzarella, ricotta y parmesano.

Primer Tiempo (al centro):
Ensalada de espinacas baby, betabel rostizado,
nuez, queso de cabra y aderezo miel con mostaza.

Plato Fuerte (al centro):
Lasagna Bolognese:
Fusilli al horno (200g):
Con salsa bechamele, jamon de pavo aceite
de trufa y gratinado con queso parmesano.

Postre (al centro):
Key Lime Pie (230 g): Pie helado de limón.
Panna Cotta (100 g)

COSTO
POR

PERSONA
$730

Primer Tiempo (a elegir):
Carpaccio de res (100g):
Aderezo trufado, arúgula, Grana Padano, limón. 
Minestrone al Pomodoro (200g):
con verduras y pasta corta.

Segundo Tiempo (a elegir):
Pesca del día a la siciliana (250 g):
A la parrilla con romero acompañado de jitomate marinado
pesto y un toque de salsa arrabiata.
Pollo a la Mostaza (300g):
Acompañado con papas paja.
Fusilli al horno (200g):
Con salsa bechamele, jamon de pavo aceite de trufa
y gratinado con queso parmesano.

Postre (a elegir):
Panna cotta (100 g): De vainilla
Budín al horno (175 g):
Panque tierno recién horneado con helado de plátano,
semillas de girasol y chocolate.

COSTO
POR

PERSONA
$740

*Precios incluyen el 16% I. V. A. y están sujetos al 18% de Servicio*
*Prueba de menú para 2 personas a partir de 100 personas*

EVENTOS 


